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PROCES-VERBAL
DE LA

Séance fle la Section centrale

pu 5 FEVRIER 1888.

PRESIDENCE DE il. TH1R10N, VICE-PRESIDENT.

La séance est ouverte a deux heures et demie.
Le proces-verbal de la séance de janvier est adopté.

M. le Secrclaire-Gcnéral donne lecturecle lacorrespondance
et dépose sur le bureau un ouvrage de M. Hallopeau, sur la
fabrication du fer et de I'acier, offert gracieusement a la
Société par l’auteur.

A I'unanimiid, des reniercimenls sont adressés a M. Hal-
lopeau

Sur la proposition de M. le Secrétaire-Général, sont
nommés, a l'unanimité, membres correspondants :
MM. Boudieu, président de la Société niycologique do
France, membre de |'Institut;
Houmkgukue, directeur de la Revue mycologique,
lauréat de I'Institut.

La Commission du jardin dépose son rapport sur la vente
des arbres a abattre dans le jardin.

L’assemblée approuve ce rapport et recommande a la
Commission de ne point perdre de vue la création d’une
pépiniére d’arbres fruitiers a cidre,” soit dans le jardin
d’expériences, soit sur tout autre terrain, et de chercher les
moyens d’entreprendre la plantation a I'automne prochain.

Lecture est donnée d’une proposition de M. Lozet,
demandant la participation de la Société a la souscription
ouverte en vue d'élever un monument & La Charme, décédé
récemment a Lyon, et obtenteur de plus de 40 variétés de
belles roses.
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Bonne noie est prise de cette proposition, mais I’assemblée
décide d’attendre la communication officielle du comité.

Sont nommés membres de la Commission d’organisation
de la Loterie : MM. Delmont, Fossiez, Tirlet €t Delamotte,
secrétaire-général.

Sont nommés membres de la Commission d’organisation de

I’Exposition biennale qui aura lieu le 16 septembre prochain :

MM. Thirion, Vinet, vVice-présidents; Delamotte, Secrétaire-
général; Jassemin, Lebrasseur, Lozet, Morel, Mouy,
Noché, PROTHATrs, Tirlet.

Ces deux commissions pourront travailler de concert ou
s’adjoindre de nouveaux membres, s’il est nécessaire.

La séance est terminée par le tirage de la loterie, et est
levée a quatre heures.

Section tle Crépy-en-Valois.
SEANCE DU 22 JANVIER '1888. — PRESIDENCE DE M. CUREAU.
La séance est ouverte a deux heures.
Le procés-verbal de la derniere séance est lu et adopté
sans observation.

La Section est heureuse de constater que le Bulletin

mensuel est régulierement adressé a chacun de ses membres.

La réélection du Bureau n’a pas eu lieu, les membres pré-
sents n’étant pas en nombre suffisant pour I'accomplissement
de cette formalité.

La Section décide que les réunions auront lieu désormais
dans~h”™les salles de I'6cole communale, lorsque le temps
ne permettra pas de se rendre dans un jardin.

A été omis sur la liste générale :
M. Detamotte, limonadier a Pont-Sainte-Maxence.
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TRAVAUX DU MOIS DE FEVRIER

On continue, pour les achever au plus t6t, les travaux
indiqués le mois précédent, particulierement les élagages. Si
le bois n’est pas gelé, on recouvre, a laide d’un pinceau, les
plaies qui résultent de cette opération, soit avec du goudron
végétal ou de la poix noire mélangée par moitié a la poix de
Bourgogne; cette derniére s’emploie suffisamment chauffée
pour la rendre liquide, mais pas assez pour qu’elle puisse
altérer les tissus avec lesquels on la met en contact. Pour
placer ce mastic, il faut attendre que les plaies soient bien
séches, afin d’augmenter son adhérence.

Au jardin fruitier, au verger, on taille les arbres, en com-
mengant par les espéces a floraison précoce : pruniers, abri-
cotiers, cerisiers, amandiers, péchers. Avant de tailler, il
faut pratiquer le dépalissage complet de I'arbre, parfois pour
incliner davantage les branches de charpente, si c’est une
palmetle a branches obliques, mais surtout, et dans tous les
cas, pouréviter les étranglements causés par les anciensliens;
nettoyer a la brosse ces mémes branches, pour tuer ou déloger
les insectes nuisibles.

Avant de repalisser, on manceuvre les raidisseurs de fagon
a tendre compléetement les fils du treillage; on obtient ainsi
plus de régularité dans le travail.

Vers la fin du mois, on place les abris sur la vigne et sur
les especes d’arbres fruitiers cités plus haut; ces abris sont :
les auvents, les chaperons, les toiles, etc., et ont pour but de
soustraire aux gelées tardives du printemps la floraison
hative :le ces arbres.

Apres la taille et la pose des abris, on continue a enfouir
les engrais par des labours. On en met en réserve et on en
fabrique pour pouvoir, un peu plus tard, pailler les plates-
bandes du jardin fruitier, ainsi que les pieds des arbres isolés.

Il faut aussi, avant les premiers mouvements de la seve,
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faire choix des rameaux destinés a servir de greffons. Ceux-ci
seront enfoncés au pied d’un mur, nu nord, afin de les
conserver en bon étal, jusqu’au moment de s’en servir; les
abritant, au besoin, contre la gelée, les arrosant si cela est
nécessaire.

On fait également choix des rameaux pour la multiplication,
par boutons, principalement des espécis qui s’enracinent
facilement, telles que les groscillers, cassissiers, vignes,
osiers, saules, peupliers, etc. On déplante et replante dans
une terre bien fumée, aprés les avoir divisées, les vieilles
souches de framboisiers.

Les plantations en terrains humides peuvent étre com-
mencées avantageusement, si le temps est beau.

Charles l.ozet.

des hois des environs de Senlis.

Il n’est pas dans ma pensée de glorifier démesurément les
mérites des truffes comestibles que l’on récolte dans les bois
des départements situés au nord du bassin de la Seine, ce
serait agir au détriment de la juste réputation acquise par
les truffes des bois du midi de la France. Cependant, le zele
apporté par certains amateurs et le nombre toujours plus
considérable de chercheurs qui sont attirés dans les bois de
clones de notre région, témoignent qu’il ne s’agit pas préci-
sément d’aider, par un mélange déloyal des espéces locales,
surtout des Tuber @&slivum et meseniericum, aux quantités
constamment insuffisantes des truffes méridionales fort
recherchées, mais qu’il s’agit aussi d’utiliser pour la consom-
mation une ou deux espéces qui possedent une valeur propre.
C’est injustement que les gourmets prétendent que les truffes
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noires, celles du Périgord ou de la Provence (les Tuber
melanosporum et brumale) possedent seules une saveur et
un parfum agréables et qu’on doit négliger de récoller les
truffes blanches. Parmi ces dernieres espéces, que divers
économistes ont prohibées en bloc de la cuisine, il faut néan-
moins distraire la truffe estivale et la truffe mésenlérique,
qu'on peut récolter assez abondamment a cette heure dans
les bois de l'arrondissement de Senlis, et dont I’ardme, sans
étre comparable a celui des truffes noires, est cependant
agréable et convient surtout comme aliment digestif aux
estomacs délicats (1).

C’est a laide de plusieurs agents forestiers, pleins de zéele,
et trés au courant des soins réclamés par la bonne végétation
des taillis réservés, que jai pu découvrir quelques gites en

(1) On ne peut contester a la truffe toutes les propriétés d’un ex-
cellent aliment, mais autant sont exagérées les assertions des publi-
cistes qui vantent leur digestion facile (M. le professeur Lavalle),
que colles des auteurs qui voient dans leur usage un aliment trés
difficile & digérer (Jules Remy). Le Tuber &stivum, consommé en
quantités modérées, est de digestion fort aisée et ne saurait contra-
rier méme-les estomacs les plus délicats. C’est précisément a cause
du peu d’étendue de son ardme, développé néanmoins par certaines
préparations culinaires [la cuisson sous la cendre, une des plus
simples entre toutes), que cette truffe a conquis sa catégorie de
fideles partisans. Le procédé culinaire tres en vogue dans le midi de
la France a été et peut étre usité en grand chez nous. Quand les
truffes sont pelées et saupoudrées de sel, on les place sur une bande
de lard frais qu’on replie sur les truffes ; le tout est renfermé dans trois
couches de papier et soumis a la cuisson sous les cendres chaudes,
comme on procéde pour les marrons. La premiére et la deuxiéme
couche de papier, brilées ou salies par les cendres, sont rejetées, et
on sert la truffe chaude dans la troisiéeme enveloppe, ordinairement
intacte. A ce moment la truffe d’été est loin d’étre dépourvue de
mérites culinaires, surtout si on a employé des truffes adultes. Ce
sont les spores qui donnent l'arbme au champignon, et cet organe
n’émet aucun parfum chez les sujets jeunes.
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pleine production que je suis heureux d’indiquer en ce mo- pignons et que nous reproduisons en frangais : « La truffe
ment (1). « mésentérique est arrondie, de couleur noire, de moyenne
Sur les marchés du département de Vaucluse et des dépar- « grosseur, couverte de verrues anguleuses moins élevées
tements limitrophes, dit M. H. Bonnet (la truffe, 1869), on « que celles de la truffe d’été. Ces verrues, assez égales
rencontre quatre truffes comestibles, le Tuber cestivum, le « enlr’elles, gercées, aigués, larges de 2 millimétres, et le
T. mesentericum, le T. brumale et le T. metanosporum. « plus souvent séparées par des lignes plutdét que par de
Soverby, botaniste anglais, confondait notre truffe, qui est « petites vallées, dénuées de stries, tant6t assez grosses et
le Tuber eestioum, de Villadini, avec le Tuber cibarium, de « trés distinctes entr’elles, tant6t mamelonnées et comme
Bulliard, qui est le T. brumale, de Micheli, de Tulasne, de « effacées. En ce dernier cas, les sillons et les gercures se
Vittadini, etc., etc., dont le tubercule, lorsqu’il a rejeté I'eau « confondent avec les petites vallées existant entr’elles. La
qu’il conserve a I’état frais, prend a la cassure la couleur de « cuticule, dure et trés noire, parait bleue et comme veloutée
la truffe d’été. Le Tuber mesentericum, compagnon obligé « au moment ol le tubercule sort de terre. Le tissu légumen-
chez nous de I’espéce précédente, est encore confondu par « taire est composé de vésicules assez larges et arrondies. Le
Corda sous le nom de T. Cibarium avec le type assez vague, « parenchyme, charnu, solide,un peu sec et blanc dans le
faute d’analyse botanique au commencement de ce siécle, de « principe, prend une couleur plus foncée enmdrissant et
la truffe essentiellement considérée comme comestible. Ces « passe au gris brunatre. Des veines blanches et des lignes
con fusions avaient pourpoint de départ I’examen de spécimens « obscures le marbrent en suivant la pulpe fertile et en
jeunes et non encore parvenus a leur maturite. « formant avec elle une espéce de labyrinthe & contours
Voici, d'aprés M. Tulasne, la description de nos deux « particuliers. Ses sporanges elliptiques ou sphéroidaux
especes, telle que le savant maitre I’a donnée dans la langue « renferment de 4 &4 6 spores; les spores différent peu de
classique encore peu familiére a tous les amateurs de cham- « celles du Tuber estivum; elles paraissent un peu plus

« grandes (elles ont de Onmm032 a OnmB84 longueur, sur
« Omm256 largeur environ) ; elles possédent méme couleur
« brune, méme forme ellyptique et méme réseau d'alvéoles
grandes et peu nombreuses. L’anneau hyalin qui les
entoure a un peu plus delargeur et des pointes plus

(1) Jai donné a la Revu-e mycologighe les prémices de ma récente
découverte. C’est sous le n° -1,310 des Fungi Gallici exsiccati que

M. Roumegueére a distribué a ses nombreux correspondants des deux
Mondes mes préparations en nombre, notamment du Tuber cestivum, « épaisses, égales et obtuses. L’'odeur de ce champignon

de la grosseur d’un ceufde pigeon, méme de poule, retirées du gite « mari est forte; pour la saveur, il est justement confondu

fécond du bois de chénes, observé de mai a ao(t dernier, a Ver, a . .
— metres de Loisy (sol sablonneux mélangé d’argile), dépendance avec le Tuber cestivum. Prés de Condom, dans le Gers, la
truffe mésentérique est confondue avec la truffe d’été sous

de la forét d’Ermenonville. Aprés ce gite remarquable et que per-
sonne n’avait fouillé encore, je citerai comme trés productifs a cette « le nom de Truffe samaroco. La premiére espéce se dis-

heure encor x de Verneuil ns les fon Vaillons (toujour - \ o
eure encore, ceux de Verneuil, dans les fonds de Vaillons (toujours « tingue de la seconde, dont elle est trés voisine, par une
dans les bois de chénes), prés de Senlis et de Cires-les-Mello, méme . , . L ,

arrondissement. Dans ces localités, le Tuber cestivum est réuni au « chair plus obscure, d’un gris fuligineux, et par d’abondantes
T. mesentericum, espéce un peu plus rare chez nous, toujours plus « lignes noiratres, étroites ou nucléiformes, qui, au milieu
petite de volume. « de la pulpe fructifére, décrivent des courbes nombreuses
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« et irréguliéres paralléelement aux veines blanches. Le
« champignon offre aussi trés souvent, vers la hase, une
« large anfructuosité qui semble caractéristique, »

Dans ces derniers temps encore, des écrivains, dits natu-
ralistes, ont émis des idées sur la nature des truffes, qui ten-
dent a fausser l'opinion du public sur la vérité scientifique-
ment démontrée. lls osent prétendre que « la truffe n’est
pas un champignon; qu’elle a une complete analogie avec
les Galles produites par la pigldre d’un insecte du genre
Cynips, sur les feuilles de plusieurs especes de chénes, dont
la séve extravasée et dénaturée donne lieu a celte singuliére
excroissance. »

En réalité, ces idées sont extravagantes. La truffe n’offre
ni les caractéres extérieurs, ni les divisions, ou les cavités
intérieures des galles végétales. La truffe est un champignon
hypogé. Elle est pourvue d’organes végétatifs et de repro-
duction, comme les autres plantes fongines (1). Cette con-
clusion irréfutable posée, il est bon de s’arréter aux causes
de la dissémination et du réensemencement des spores, que
les auteurs, les plus autorisés, attribuent plutét aux insectes
qu’aux organes aériens des végétaux ligneux arrétant les
spores transportées par les vents. Si les organes aériens des
végétaux ligneux peuplant les trufiieies ne remplissent pas ce
role que nous leur attribuons, quelle serait la cause déter-
minante de la génération des truffes dans leur voisinage?
A cette question adressée par M. Bonnet, un savant pro-
fesseur, M. Mathieu, répondit sans hésiter : L’ensemencement
des spores par les insectes. Admettant comme trés exacte

La saveur, le parfum de la truffe, de méme que sa coloration,
résident principalement dans les spores. Le fait est identique dans
I’agaric de couche. De cette identité et de la composition chimique
analogues, sauf le sucre fermentescible et I'acide fumarique (obser-
vation de M. E. Bomber), résulte une preuve de la communauté
d’origine qui existe entre les deux champignons.
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celle réponse, M. Bonnet demandait encore au maftre
« pourquoi ces animaux ne les sement pas dans les mémes
terrains avant la plantation; et pourquoi ces semis ne
réussissent pas avant que les sujets aient atteint six ou dix
ans? » Il voulut bien lui répondre :
« Nous sommes parfaitement d’accord sur le mode de
propagation des spores des truffes au moyen des animaux,
et particulierement des insectes (crvptophages, mycelo-
pliages, lalhiidies, etc.), mais vous croyez de plus que les
végétaux arrétent ces spores par leurs organes aériens et
« concourent ainsi & ensemencer le sol. Sans nier cette
« action, je crois qu’on peut concevoir le fait autrement. Il
a est acquis que des spores do truffes Ilollent dans l'almos-
« phere, il est aisé de comprendre qu’il en tombe en tous
« lieux, comme cela se fait pour les innombrables germes,
« animaux ou végeétaux, (pie lair tient en suspension
« seulement, comme pour ces derniers, I’évolution des spores
« n’a lieu que la ou se trouvent réunies toutes les conditions
« spéciales a la vie de I’espéce. » Cette doctrine étant la vraie,
il nous a paru utile de la mettre de nouveau en évidence,
I'opposant & propos aux réveries de certains naturalistes.
Depuis longtemps on cherche les moyens de cultiver les
truffes comme les champignons de couche, mais on peut dire
que les essais qui ont été faits jusqu’a ce jour ont été sans
résultats Reste la théorie téméraire des chénes iruf/iers.
L’immortel auteur des Fungi Hypogei en a fait justice par
cette bréve énonciation dont le développement est a lire dans
son ouvrage : « Cette théorie, dit M. Tulasne, a contre elle
« tant d'improbabilités, pour ne pas dire tant d'impossibilités,
« qu’elle ne saurait évidemment s’appuyer que sur des
« raisons étrangéres a la science. »
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DE L'HYBRIDATION

Suite (1).

En hybridation, il est trés important de bien connaftre tous
les organes d’une fleur, c’est pourquoi nous pensons qu'il est
nécessaire de donner quelques détails sur les nectaires, avant
d’indiquer leur usage pratique.

Les nectaires sont des organes d’un tissu particulier, le
plus souvent de forme glanduleuse, qui se rencontrent dans
la plupart des fleurs et sécretent une liqueur sucrée, a
laquelle Linnée a donné le nom de nectar. C’est surtout
autour des organes essentiels de la reproduction que se
munirent les nectaires. D’ailleurs, pour bien connaltre
I’endroit ou ceux-ci sont placés, il suffitd'observer un moment
soit une ombylle, soit une abeille ou un papillon, I'un ou
l'autre, butinant sur une (leur ou ces organes existent.
Aussitdt on remarquera que I’insecte enfonce la trompe dont
il est pourvu au fond de la corolle, justement pour atteindre
les nectaires, donl il aspire les sécrétions pour les convertir
en miel ou lui servir d’aliment.

Plusieurs botanistes ont pensé que les nectaires avaient un
role a remplir directement, ou indirectement, dans la repro-
duction ; que leur sécrétion ou nectar produisait une
matiere essentielle a I'acle de la fécondalion, et que le pollen
n’agissait sur le stigmate qu’aprés avoir été en contact avec
la liqueur neclarifere, ce qui n’est pas probable; le contact
direct du pollen avec le stigmate est plus certain, produisant
ainsi un fluide fécondant, dont certains physiologistes soup-
connent I’existence ; d’autres, au contraire, n’ont vu dans les
nectaires que des organes accessoires comme la corolle, ne se

(1) Voir les Bulletins de février a novembre 1887.
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liant en rien aux fonctions de la reproduction des plantes;
telle fut la pensée de Conrad Sprengel.

Voici ce que nous apprend le célebre botaniste Adrien de
Jussieu : Il n’est, guere a douter que les nectaires remplissent
des fonctions se liant a celles de ta reproduction. Esl-ce par-
ticulierement aux fondions de I'’¢lnmineou a celles du pistil?
Ce n’est certainement pas aux unes, a l’exclusion des autres,
puisque dans certaines plantes les fleurs, males montrent des
nectaires aussi bien que les fleurs femelles. D’un autre coté,
I’action des nectaires et celle des organes de la fleur, si elles
ont I'une ou l'autre une influence évidente, ne paraissent pas
néanmoins nécessairement liées ensemble. On peut dans une
Heur enlever les pétales, les étamines, le pistil, les nectaires
continuent leur sécrétion, si on ne les blesse pas eux-mémes;
on peut également enlever les nectaires ou leur produit sans
nuire a la fécondation ni retarder la maturation du fruit.

De ce qui précede, on peut voir que le réle des nectaires
n’est pas encore bien défini, que de sérieuses observations
restent encore a faire sur ces organes.

Nous décrirons maintenant lI’'usage qu’on peut faire de la
liqueur neclarifére dans la pratique de I’hybridation. Le
procédé tres simple consiste a prendre avec un pinceau un
peu de nectar dans la fleur sur laquelle on opere, ou sur une
fleur semblable s’il faut la détruire pour en trouver; on passe
ensuite trés.légerement le pinceau humide sur le stigmate,
en évitant de le mouiller beaucoup; immédiatement apreés,
on dépose de la mdme facon, avec un autre pinceau, le
pollen, qui, mis en conlact avec ie nectar, ne tarde pas a
éclater, devenant ainsi promptement propre a produire son
action. €e fait s’explique si I'on réfléchit qu’une petite pluie
fine et douce, de courte durée, favorise la fécondation des
fleurs, tandis qu’une pluie abondante ta neutralise en noyant
leurs organes, ce qui nous démontre qu’il faut un peu
d'humidité, une certaine dose de chaleur pour que s’accom-
plissent I’action des anthéres et celle du pollen.



Dans nos essais pratiques de fécondation, nous nous
sommes occupés depuis quelques années, de celles des pélar-
goniums a grandes fleurs. Chez ces plantes, la fécondation
naturelle directe n’a lieu que trés rarement, parce que les
anthéres disparaissent, par leur caducité, le plus souvent
avant que les stigmates ne soient aptes a recevoir le pollen ;
par contre, la fécondation artificielle en est tres facile. Les
fleurs de ces plantes sont aussi dépourvues de glandes necta-
riferes, par conséquent de nectar, d'ou naft I’obligation, pour
le remplacer, de se servir d’un nectar artificiel, c’est-a-dire
d’une eau sucrée avec du miel dans la proportion de 5 0/0.
Suivant le procédé d’application que nous avons indiqué plus
haut, I’'emploi de ce liquide nous a amené a faire de curieuses
observations, qui nous ont paru avoir quelque intérét, con-
cernant les nectaiies, peut-étre méme quelques preuves sur
leur utilité.

En 1887, a I’époque de la floraison des pélargoniums, nous
préparames un litre d’eau miellée que nous versadmes dans
des assiettes placées au milieu de ces plantes, dans le but
d’attirer les abeilles sur les fleurs Ces insectes ne lardérent
pas a pénétrer dans la serre, ou ces assiettes étaient placées,
alors ouverte a grand air de tous les cotés; nous nous aper-
¢imes bien vite qu’ils fréquentaient bien plus les assiettes
que les fleurs; c’était juste le contraire de ce que nous voulions
obtenir; aussi, pour poursuivre notre dessein, nous enle-
vames les assiettes en renversant le liquide dans un arrosoir.

Le lendemain, il nous vint a I’idée de faire un Iéger bassi-
nage avec cette eau sucrée, seulement nous elmes crainte
qu’une projection faite avec une seringue n'altérat les fleurs
toujours délicates dans ce genre de plantes. Nous aurions
préféré un bon pulvérisateur; a défaut, nous elmes recours
au plus primitif (la bouche), nous usames ainsi le litre de
liquide en le projetant de notre mieux sur toutes les (leurs.

(A suivre.) Charles Lozet.
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